Rosette

Rosette pur porc, forme fuseau, sous boyau naturel, piece de 2,5

a3kg.

La rosette est généralement servie finement tranchée, agrémentée de
radis et/ou de cornichons. Elle peut également entrer dans la composition

de sandwich.

Nos offres sont assez homogénes quant
a la quantité de viande de porc mise
en ceuvre (131 a 142 g), ce qui permet
d'obtenir aprés séchage une rosette
contenant au final plus de 9o% de viande
(désigné en charcuterie sous le terme
de “quid de porc” ou “viande de porc a
I'incorporation”). Pour les industriels
nous ayant communiqué l'information,
on constate que les rosettes contiennent
entre 77 a 79% de maigre de porc (%
donné sur le produit fini). Le hachage,
effectué avec une grille d'au moins 6
mm (pour les offres dont l'information
nous est fournie), est conforme au Code
des Usages de la Charcuterie puisque
c’est le minimum requis. A partir de la
maternelle, et ce jusqu’en primaire, le

grammage conseillé pour la rosette est
de 30 g (a +/-10%). Pour les catégories
d'dges supérieurs comptez entre 40 et
50 g (50 g pour les personnes agées).
Avec des teneurs en matiéres grasses
oscillant entre 29 et 31%, nos offres
de rosettes font partie des entrées
contenant plus de 15% de lipides. Leurs
fréquences de présentation sont donc
limitées a 8/20 repas maximum pour le
déjeuner des personnes agées contre
2/20 pour le diner. Pour les autres
catégories de population, la fréquence
maximale est de 4/20 repas.
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Question d’un acheteur

La rosette de Lyon bénéficie-t-elle
du label IGP! ?

Non. Une demande était en cours mais
elle a été abandonnée. Toutefois, la
dénomination “rosette de Lyon” n’est
attribuée que si cette derniére est
fabriquée dans la région du Rhone (69)
ou dans les cantons limitrophes, et
quelle répond aux criteres définis pour
la rosette par le Code des Usages de la
Charcuterie. Quant a la provenance de
la viande, elle n'entre pas en ligne de
compte.

! Indication Géographique Protégée

Suggestions du chef

10,0 ASTUCES / IDEES
9,0 Pour changer un peu, vous pouvez
8,0 M incorporer des cubes de rosettes dans
vos gratins de pommes de terre facon
7,0 tartiflette.
6,0 -
.o THEMES & RECETTES
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Le go0t : Madeleines a la rigotte et rosette
Tableau nutritionnel
A Valeur o 8 Matieres Industriels
Référence énergétique Protéines Glucides dont sucres grasses dont AGS Sel Margue
BRAKE
BRAKE 41098 372 keal 25,0% 1,5% 0,9% 29,0% 11,6% 2,8% Micon Rk mets
DAVIGEL 1682634 364 keal 24,3% 0.7% 0,7% 29,4% 12,3% NC Davi';’;YleEriLgéré
FRANCE FRAIS 5550047 372 keal 23,0% 3,0% NC 30,0% NC 2,8% R pahioOn
NUTRISENS 240 381 keal 25,0% 1,2% 1,0% 31,0% 11,6% NC NUTRISENS RESTAURATION
PASSION FROID 9094 374kcal 23,0% 3,0% 2,7% 30,0% 13,0% NC AN
PROAPRO 4372 354 keal 21,0% 3,0% 2,6% 29,0% 12,0% 2,8% FR’?’;‘SC;ZQL%SFON
RELAIS D'OR MIKO 935050 362 keal 24,0% 2,0% 1,6% 29,0% 13,2% 2,8% FRANCE SALAISON
TRANSGOURMET 900789 377 keal 25,4% 1,3% 1,0% 30,0% 11,7% NC SASAINT ADRE




Comparaison des offres

les cahiers de 1’acheteur

aez S Etat ; o S 9 Industriels
Référence Désignation Aspect Type de viande et % Autres ingrédients et % Marque
tronconique, . lactose <1%,
longueur 50 a 54 cm, O\Sra?gg dedgorfoéii %ini sirop de glucose <0,5%, BRAKE
BRAKE 41098 Rosette g9cm, P rcororation ga 7o dextrose <0,5%, vin <0,5%, Maison des Gourmets
boyau naturel reconstitué, - Pd % X CU’ épices et plantes aromatiques
hachage 6 mm maigre de porc %N <0,5%
tronconique, .
longueur +/- 45 cm, O\Sra?gg dedgorfoéﬁi %ini lactose %NC, sucre 0,7%, DAVIGEL
DAVIGEL 1682634 Rosette pur porc | @talon5a6cm,dentame 9a10cm, PO Ui g tP %N ! épices et plantes aromatiques ioel réfriséré
boyau naturel alincorporation %NC, %N Davigel réfrigéré
hachage NCY maigre de porc %NC
tronconique " lactose 2,8%
g de de porc %NC - o
longueur NC, vian P sirop de glucose 0,4%,
FRANCEFRAIS | 5550047 | Rosette pur porc INC, pour 100 g de produt fini dextrose %NC, vin 0,2%, FRANCE SALASON
boyau naturel NC, h F:j % C° épices et plantes aromatiques
hachage NC maigre de porc %N <0,5%
tronconique . lactose <1%
i de de porc 139 g - .
longueur 54 cm, vian = sirop de glucose 0,4%,
NUTRISENS 240 Rosette de Lyon @8,5cm, pgl[',irn:l':%? %Saiiz;og?ggn" dextrose 0,2%, vin rouge 0,3%, NUTREE’:‘;EE{?&SURMDN
boyau naturel, , pd éu/ o épices et plantes aromatiques
hachage 7 mm maigre de porc 79% <0,5%
tronconique . lactose 2,8%
S de de porc 131 g - o
longueur 40 a 50 cm, vian - sirop de glucose 0,4%,
PASSION FROID 9094 Rosette pur porc 26a8cm, pour 100 de produit finl, | extrose 0,29, vin rouge 0,3%, PASSIONEROD
boyau naturel, mai rSde orc 75’;0/ > épices et plantes aromatiques
hachage moyen, grille NC g P ° <0,5%
loamfgfflsqéjs}n viande de porc 131 g lactose 2,8%,
PRO A PRO 4372 Rosette pur porc gg_”» 85cm i po\urlloo gde produit fini, sirop de glucgse 0,4%, FRANCE SALAISON
bovau naturel’recoﬁstitué a lincorporation 93%, dextrose 0,2%, vin rouge 0,3%, Losange noir
Y hachage 6 mm ! maigre de porc 78% poivre, ail et muscade <0,5%
tronconique . lactose 2,8%
i de de porc 131 g - o
longueur 56 cm, vian - sirop de glucose 0,4%,
RELAISDORMKO | 935050 | Rosette pur porc @+/-85cm, pour 100 g de prodult finl, | e, rose 0,29, vin rouge 0,3%, FRANCE SALAISON
boyau naturel de porc, . F:j 78“/0’ épices et plantes aromatiques
hachage 6 mm maigre de porc /5% <0,5%
tronconique, viande de porc 144 g lactose <1%,
longueur +/- 51 cm, our 100 g de produit fini saccharose %NC SA SAINT ANDRE
TRANSGOURMET 900789 Rosette supérieure | @ talon 6,5 cm, @ entame 9,5 cm, PO Ui g tP %NC ! dext d bl'OO/N’C Saint André
boyau naturel reconstitué atincorporation 7o, extrose de ble AN, aint Andre
hachage 6 mm ! maigre de porc %NC poivre %NC, ail %NC
dditif - d Présentation s st
Référence (elilidifs g PEEEE DLC Calibre NOUSTTELS
Agents de texture matiére premiere transformation e T m—— Marque
BRAKE 41098 antioxydant, conservateur, ferment UE France 60 jours 3kgx1  BRAKE
Maison des Gourmets
DAVIGEL 1682634 conservateur, ferment lactique NC France 60 jours 2,5kgx1 ,DA\AQE.L -
Davigel réfrigéré
FRANCE FRAIS 5550047 antioxydant, conservateur, ferment UE France 60 jours 2,7kgx2 FRANCE SAIZNSON
Terre de fraicheur
NUTRISENS 240 antioxydant, conservateur, ferment UE France 30 jours 3kgx2 NUTRISEI}I%[I(?)I;SJ?URATION
. . PASSION FROID
PASSION FROID 9094 antioxydant, conservateur, ferment NC France, UE 60 jours 2,7kgx 4 Passion Froid
PRO A PRO 4372 antioxydant, conservateur, ferment UE France 60 jours 3kg (+/-)x2 FR’?_NCE SALA',SON
osange noir
RELAIS D’'OR MIKO 935050 antioxydant, conservateur UE France 60 jours 2,7kg (+/-)x2 FRANCE,\‘S(':ALNSON
TRANSGOURMET | 900789 | antioxydant, conservateur, ferment UE France 60 jours 2,8kg (+/9) x 2 SASSa’?rL':Lﬁg‘rzRE




