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Peocoee@ 10 bis rue Bellicard
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v aliafiadis Le systéme de pompage des huiles a froid : 1
Prapiaieg OVER ONE, vous permet de transférer

vos huiles alimentaires usagées en toute
sécurité, de facon propre et rapide.
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reee Nous participons a I'amélioration

cTeeee des conditions de travail, a la sécurité

S S S S des personnes, en respectant des normes
ot ot otk ok strictes d’hygiene et ceci dans le soucis
aaiag de la protection de I'environnement.

Lhuile usagée est transférée a froid
depuis vos friteuses vers un réservoir
mobile en toute sécurité.

Vous transférez le contenu de ce
réservoir vers un fat de contenance
supérieure, qui est collecté par la

. ¥ société qui gere le recyclage de
i o . T vos huiles usagées
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Cooled wasted oil is securely
siphoned from your deep fryin
equipments to a mobile tank.
The content of that mobile tank
can then be transfered into a
larger capacity trunk, which can be
collected by your waste oils
recycling company.

The pump-out system of cooled
OVER ONE, oﬁgrs a safe, clean
reee and swift solution to the siphoning
v oo e of food industry waste oils.
o A S S S
s We contribute to work conditions
S LSS improvement and staff's safety,
i and also strictly commit ourselves
OO0 to the sanitary standards and
environment preservation.
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e ee Pour plus d’efficacité et de rapidité.
il

roee e | 'y : | Apres le test des huiles de friture, Fourni avec son support pivotant
reece - lorsque I'huile est froide, il vous suffit qui permet de le fixer en hauteur
TeFeE : ' i R de mettre le systéme automatique pour dégager le plan de travail.
e s _ : en fonctionnement. Ce Timer contrdle la DLC* de vos produits.
iaflafiatieg . MR i 3 Vous plongez la canne directement
PP V4 R 7 dans la cuve de la friteuse.
Chuile est alors transférée vers une
cuve centrale

> i 5 * DLC : Date limite de consommation
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LOver Clean est un appareil innovant
qui permet d'organiser des passages,
LA ol o \ _ a |/ ‘\ par exemple dans les toilettes,
ceee ' ‘ ; . _ ® pour verifier I'état de propreté et
Feeee AN e For increased speed and enhanced efficency. -_ assurer la satisfactions des clients.
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reree R o, : . i After the deep fryin}g oils have been kAR ‘-‘_* -
veee A B ! e _ tested, once theyre cooled, all it takes is Includes a swivelling support for n
v e eee M L SRS L. . ool 28 Lk to turn automatic system on. wall fixing, leaving more free space
e x N Plunge the pipe directly into the deep on work surface. _
ol etlond T : ¢ fryer tank. The oil is then transfered This timer will keep the best before for example in the restrooms, to check S I
rree ' to a central trunk. dates of your products under central. : the state of cleanliness and ensure YYXY)
ceee | >4 the customer’s satisfaction. XY X
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Over Clean is an innovating device
P g At
which allows us to organize passages, POOO
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