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Le gaspillage alimentaire

Opération nationale de mesure du gaspillage
alimentaire en restauration collective*

Conclusion : la mesure quotidienne par la
pesée des pertes alimentaires débouche sur
la mise en place d'actions permettant de
réduire le gaspillage de 20 % en moyenne.

*ADEME Septembre 2018
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Un impact environnemental et financier

Pour un lycée de 1000 éléves fonctionnant &4 jours/semaine sur 36 semaines

= >

16 63 46 ke
TONNES TONNES*

Soit 580 000 km
en voiture (110 g CO2/Km)

*552 g/eqC02 pour 113 g de pertes par couvert selon 'Ademe. **Réduire le gaspillage alimentaire en restauration collective
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Un impact environnemental et financier

Pour un RIE de 600 couverts fonctionnant 225 jour par an

= >

LE. 51 37 ke
TONNES TONNES*

Soit 470 000 km
en voiture (110 g CO2/Km)

*552 g/eqC02 pour 113 g de pertes par couvert selon 'Ademe. **Réduire le gaspillage alimentaire en restauration collective
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Un impact environnemental et financier

Pour un EHPAD de 70 résidents fonctionnant 365 jours par an

= >

8 33 24 Ke+
TONNES TONNES*

Soit 300 000 km
en voiture (110 g CO2/Km)

*452 g/eqC02 pour 113 g de pertes par couvert selon 'Ademe. **Réduire le gaspillage alimentaire en restauration collective
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Des obligations réglementaires sur le tri

Seuils d'obligation de tri des biodéchets

18" janvier 18" janvier 31 décembre
2016 2023 2023
A A A
A partir de A partir de A partir du
10 tonnes/an 5 tonnes/an  1¢ kilo

Un établissement avec 100 couverts le midi et le soir (365 j/an) génere 10 tonnes de biodéchets par an.

N
AXIBIO
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... relative a la tracabilité des biodéchets

» Document dAccompagnement
Commercial (DAQ)
des biodéchets SPANn3
> Archivage : 2 ans

AXIBIO

» Registre des déchets
non-dangereux
> Archivage : 5 ans

Bilan environnemental
Avec une attestation mentionnant:
« les quantités exprimées en tonnes

 la nature des déchets collectés séparément
en vue de leur valorisation

e |a destination de valorisation finale

Axibio - Restauration collective
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... relative a la réduction des gaspillages

La loi* prévoit notamment ;

« Réduire le gaspillage alimentaire, d'ici 2025, de 50 %
par rapport a son niveau de 2015 (objectif national).

« Label national “ anti-gaspillage alimentaire ” pouvant
étre accordé a toute personne morale contribuant
aux objectifs nationaux de réduction du gaspillage
alimentaire.

*LOI n° 2020-105 du 10 février 2020 relative a la lutte contre le gaspillage et a 'économie circulaire.

Axibio - Restauration collective
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LA MESURE DES BIODECHETS,
UN OUTIL DE PILOTAGE ESSENTIEL
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Sur la boucle AXIBIO du
Morbihan intérieur

les EHPAD sont les plus gros
producteurs de biodéchets.

Sl

Syndicat intercommuncl pour e transfent e le troifement
des ordures ménogéres du morbihan insérieur
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AXIBIO

Offre Axibio

 Axibio propose:
- une gamme d'équipements connectes avec pesage en continu des biodéchets
- la mise en place d'un circuit local de collecte et valorisation des biodéchets

PORTAIL WEB

O eeres™

Axibio - Restauration collective
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Mesure unique du gaspillage Offre Access

Mesure automatique et globale du poids au niveau d'un établissement (1 conteneur = 1 origine)

UN OUTIL DE SUIVI
> GASPILLAGE ALIMENTAIRE

> TRACABILITE DES BIODECHETS

= | .
|
e — . e Mesure automatique des pertes alimentaires
©0 Ry | "
; . o Consolidation de plusieurs établissements possible
.' '.' e Suivi des collectes
" ;' o Edition et archivage des documents réglementaires de collecte
j et valorisation

Tracabilité jusqu‘a I'unité de valorisation

i

Bilan environnemental : tableaux de bord sur la production
d'énergie (biogaz) et de fertilisants organiques.

P N
AXIBIO Annexe
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Deux options possibles

]
Conteneurisée
« Je veux peser avec confort et
ergonomie »

GaiaPro

AXIBIO

Offre Access

Non-conteneurisée
« Je veux juste peser »

Balance connectée Access

Axibio - Restauration collective

1
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AXIBIO

Conteneurisée : la GaiaPro

» GAIAPRO

Conteneur intelligent intégrant un bac ou une caisse-palette

L]

QOuverture a l'aide d'une pédale

L]

S'installe aussi bien en intérieur qu'en extérieur

Parfaiternent hermétique > une protection totale contre la
présence d'animaux indésirables

L]

35 couleurs disponibles

Habillage personnalisé en option

600 L
(Trappe vide-sac)

400 L

Axibio - Restauration collective

Offre Access

600 L

240 L
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Non-conteneurisée : balance connectée

» BALANCE CONNECTEE ACCESS

¢ S'adapte a tous vos locaux
¢ Compatible avec tout type de bac ou caisse de collecte

« S'installe aussi bien en intérieur qu'en extérieur

600 L 400 L

Axibio - Restauration collective

Offre Access

240 L

17
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Mesure mulitiple du gaspillage...

 Suivi par zone/catégorie :

> Des quantités (poids) de biodéchets
> Des collectes éventuelles

Offre Deep 360

2

> Des valorisations (méthanisation ou
compostage) en cas de collecte

- Agrégation des donnees par niveaux (secteurs,
régions, pays, Groupe...)

« Page administrateur (Groupe) avec carte des
implantations des établissements impliqués dans
la démarche

» Exports Excel

Axibio - Restauration collective
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Permise par un panneau d'identification

Taille adaptée a I'établissement : les équipements
proposeés peut incorporer un bac de 120, 180, 240,

400 litres ou une caisse palettes de 600 litres
Contrdle d'acces et pesée embarquée

Identification : badge, carte ou smartphone

Prise 220 V, tres faible consommation d'énergie

Vidage de bioseaux ou dép6t d'un sac
Ouverture par pédale

35 couleurs au choix + covering en option

Offre Deep 360

s
BADEE ICI

)
@®

Systéme de contréle
d'accés permettant
de reconnaitre un
usager et
d’enregistrer le poids
déposé par celui-ci.

Axibio - Restauration collective
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Offre Deep 360

Mode opératoire

Mesure automatique et multiple (1 conteneur = plusieurs origines)

capot ouvert
Badge invalide
Fermez le capot

Hors sevice

Je m'identifie au conteneur | JEJette ﬁ
La zone production ou la catégorie de déchets La mesure du poids se fait en méme temps que

est reconnue je dépose mes déchets

AXIBIO
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Individualisation des poids

o¥ oF
N

Exemples :

> A= Cuisine

> B = Retour plateaux Restaurant RDC

> C = Retour plateaux Restaurant 3¢me étage
> etc.

Pas de limite en nombre de badges

P N
AXIBIO

Offre Deep 360

‘\\ « Enregistrement de chaque dép6t (kg) dans un
compte associé a la zone concernée (ex :
restaurant X, saladerie, sandwicherie...) et suivi
des dépbts par zone.

« Suivi des collectes (en kg) du site.

 Suivi de la production de compost et/ou
biométhane du site.

Axibio - Restauration collective
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AXIBIO

Une boucle de valorisation

Oo

Partout en France, et méme au-dela, Axibio vous construit une
boucle courte de valorisation de vos déchets alimentaires en vous
rapprochant d'un collecteur et d'une unité de valorisation proche
de votre implantation.

S'appuyant sur une connaissance fine des territoires ainsi qu'un
réseau étendu de partenaires dans toutes les régions, Axibio vous
conseille et vous accompagne dans votre projet.

Axibio - Restauration collective
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PORTAILS WEB AXIBIO
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Suivi des pertes alimentaires par mois

Afficher par
Sacigte Lycée |eanne dfrc

) our Semaine | Maois |
Lita Lycée |eanne dire - Site Jeanne d'ire I

. | Période du01-08-2018 au 31-07-2019 | .

Suivi en kilos par mois®

139
1391 4 - 09/18 : 87 g/C
05/19: 67 g/c
1113 -
835 4
JuH -
28 4
0 ]
Aot sep
Bpnde &n cours Annke passie
tibd de biodiéchets (ki Wariathon
Quantité moyenne a [Kilas) P porsy
Par pour d"activité 59 75 -2133%
Par semaine [cloburées) 215 300 -2833L
Par mols (cloturés) 715 1126 -36.5%
AXIBIO
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Suivi des pertes alimentaires au jour

Afficher par
Saciété Lycée leanme dan

: our semaine Maois
Site Lycée leanne d'frc - Site Jeanne d'arc .

« | Périnde du 2079-058-27 au 20719-10-27 | .

Suivi en kilos par jour™
70 ~

- 52
60 - 55 55
50

50 - 46 A7 48 48

g 4 40
40 5
30 4 2

20 -

10 -

0 aQ 0 0 0

4] : ] ; ! : i ' T e = i
27-09-19 290919 01-10-19 031019 051019 OF-10-19 091019  11-10-19 13-10-19 151019 17-10-19 191019 211019 231019 251018 27-90-1"

Quantité mayenne de biodéchets (kilos) M“ﬁ::ﬂ?““ lm;u:.:;ﬂﬂ Wariation
Par pour d'actiwité 59 75 -21.33%
Par semaine (cloturées) 215 300 -2H33L
Far mois [cloturés) 715 11326 -36.5%
-Q
=L
AXIBIO

2
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Suivi des collectes par mois

EE——
i Afficher par
Societe Lvcée Jeanne d'Arc [l
Site Lycée Jeanne d'Arc - Site Jeanne d'Arc I Jour Semaine
Collecte a la demande Programmer un enlévement ¢ Période du 01-08-2018au 31-07-2019 »
Suivi en kilos par mois*
1 396
1396

1117 1

838

Al
Roiit Sep. Oct. Now. Déc. Jan. Fév. Mars Avril
e Caisses collectées 0 4 3 4 3 3 2 4 3
P
AXIBIO

Axibio - Restauration collective
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Suivi des collectes par année

|
Période affichée Cumul annuel (2019)
Tonnes 9.36 5.07
Tonnage mayen / caisse 0.28 0.24
Caisses a3 21
* Les donnees relatives au poids des caisses collectees sont issues de pesees effectues sur le site de methanisation
Tonnages annuels collectés
5 060 - 5069
4536
4055 4
3041 1
2028 4
1014 4
0 0
2017 2018 2019
-Q
=y
AXIBIO

Axibio - Restauration collective
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Volet réglementaire

- DOCUMENT 'ACCOMPACHEMENT COMMERCIAL POUR LE TRANSPORT
‘-a' BIODECHETS DE CUISINE ET DE TABLE CLASSES COMME SOUS-PRODUITS
ANIMAUY NON DESTINE A LA CONSOMMATION HUMAINE DF CATECORIE 3

ﬁxlﬂlo Babwremce wrbnes © Seglemart UE} 871400 de b Comsimson g T3 S 201 ot spolestion du
gl |

—————
Freventan & wlorastion ) et B WD T sy o s | e e e grscanrd b sfetae des ke i

Nemére de référence de document : dec-7-17-12-201 §-0F

Informations sur les Lots

- Documents d’accompagnement c S
commercial (DAC) s vement |£] W€ mnatrcuiston I .
“E Type |Mombere|Références) ..1:.;;.
« Registre des déchets non-dangereux s [ wmew Jar) v | v | me [ahat| w

Archivage automatique

Declaration de |'sxpsditeur ;

L souEgre el ene guee

+ L= inlarmabnns Aguranl dses |23 parbes | =2 0 sonlk ssetes,

= Toukes lag, précaubons oot sté prises pour Sk ure comtamimabion Ses sous-produts smimeus ou oes procits denves per
cen somriz pethogE e vt one corteminaton croipsy erire SifEmenbee cubigorie

= Bl [SIRET B33 118 478 000014 =st ervegabnd pour seganser Facinbd b iraraperk e déchels neer d ueh ey
sous-produts sremaux de catégone 1 &l prefectere des Fauts-de-fere [Courtege: 2017- U6 Transpo-t DRE: 2007-004-
T: Trarmport $fdn 3; 8231184 7600004)

= Fouinie e5t ilement missierng par Lyeds ne dAre (SIRET 77T 73 713 0019) gestionnaire de Métshlisverent L:f".EE
jeanne A wis un contrat en corformig MGERSJ-I.- S4-1 gu Code de |'emarpnnement précissnt e parmstre o
Faciritd de courkege de Scheia

= Cemfanredment su conirst SEFFHLHHH gyl b Awibis et be gestionnsine e |'Slablinsmest de valovisstion. s gussbibd
et fee wak erregnires oy du Spdt des Diocdsheby per e st de wsignsatos

Signature - fait par sgnature Slectrandgue be @ 22-05-2019
Marz EYRALD

meyraud Gaxibio.com

Tel : 33{0)6 11 33 27 31

AXIBIO
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Valorisation énergétique

Production d'énergie cumulée (2019 année civile en cours)

-

o

Biométhane

.,
"-.. - -
|IIjL‘L'. on reseau dg gaz
Electricité
. Chaleur
Soit I'équivalent de :
-
@O0 | Fioul
.
-
@ Electricité & chaleur
.
-
@ Kilométres parcourus
A
e
P —\}
AXIBIO
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4514 kWh
2257 kWh
2257 kWh

451 Litres

4514 kKWh

6270 Km

29



Valorisation agronomique

* Apres extraction du biogaz en méthanisation, les biodéchets ont permis la production de
fertilisants organiques épandus sur les champs autour de 'unité de méthanisation de Liger :

Production cumulée d'amendement organique (2019 année civile en cours)

564 T

1.01 ha

[ ﬁ;.;._ Poids amendernent organique

[ ﬁy‘.g_ Surface agricole amendée

. e g

AXIBIO

Axibio - Restauration collective
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OFFRE MULTI-ZONE - Exemple de données collectées

« Suivi par zone de votre gaspillage alimentaire »

Gaspillage hebdomadaire (24 au

Suivi de la production mensuel en Kg 31 janwer)
250 Q M Retour Plateau
200 B Production cuisine
46% M Production non-
150 consommeée
100
Répartition du gaspillage
50 . .o [ ]
alimentaire au mois
0
30/12/2020 04/01/2021 09/01/2021 14/01/2021 19/01/2021 24/01/2021 29/01/2021 03/02/2021 sesgzpnens B Retour Plateau
Retour Plateau Production cuisine Production non-consommée Total B Production cuisine
36; 30%
Q M Production non-
o consommée
( m
L —\§
AXIBIO

Axibio - Restauration collective
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Engagements RSE : exemple d’Elior

P N
AXIBIO

®
S

y

La lutte contre le gaspillage alimentaire

La réduction des émissions de gaz a
effets de serre

Le développement de partenariats
pour soutenir une économie circulaire

La réeduction de 'empreinte
environnementale du Groupe et
'optimisation des déchets

*Sources : site internet et rapport financier annuel 2017-2018 du Groupe Elior

ZOOM SUR L'OPTIMISATION DES

DECHETS

As
:

Son empreinte environnementale, en
tendant notamment vers le zéro déchet
non valorisé dans ses restaurants
(recyclage)

Le Groupe souhaite réduire :

Ses déchets et encourager leur
valorisatjon, en structurant sa déemarche
autour de plusieurs leviers :

 la sensibilisation de ses collaborateurs et

de ses convives au colt environnemental
des déchets;

« la mise en place d‘équipements permettant
d'optimiser la gestion et le tri sur ses sites ;

 [€éco-conception de ses offres et la
valorisation des déchets.

Axibio - Restauration collective
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« Est une entreprise spécialisée dans la conception
d’'éguipements connectés de collecte et pre-traitement
des déchets et la mise en place de circuits de collecte
et valorisation des biodéchets.

« Propose des solutions digitales pour la mesure
et la tracabilité des déchets.

« Fabrique ses équipements en France
(Bretagne et Bourgogne).

s evch T bpi () rancacnive

Axibio - Restauration collective
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Communauté

Pontivy |
Communaute

Oitalrest

Restauration ef Services Hoteliers
pour les Etablissements de Santé
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@axibio

contact@axibio.com
0637 313852

www.aXibio.com


https://www.instagram.com/axibio/?hl=fr
https://m.facebook.com/axibio/
https://www.linkedin.com/company/axibio/
https://twitter.com/axibio
https://www.axibio.fr/
mailto:halid@enetik.fr
mailto:contact@axibio.com

