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PLANNING DE CONDITIONNEMENT 
Planning conditionnement 
 

1. Après être allé jusqu’à la fiche de fabrication (voir M3S4 - Plan de fabrication), cliquer sur 
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Un onglet s’ouvre : 

 

 

 

 

1. Permet d’actualiser le plan de conditionnement. 

2. Permet d’éditer le planning de conditionnement en PDF. 

3. Permet de générer des étiquettes (voir M2S4 – Etiquettes). 

4. Permet de créer les besoins pour le planning de fabrication. 

5. Permet de créer les commandes clients. 

6. Permet d’ouvrir la liste des commandes clients. Une nouvelle fenêtre s’ouvre : 

 

7. Permet de choisir une période. 

8. Permet de trier par date de consommation ou date de fabrication. 

9. Permet de visualiser les quantités de conditionnement nécessaires. 

10. Permet de visualiser le conditionnement défini. 

11. Permet de visualiser le nombre de part par unité de conditionnement. 

12. Permet de visualiser le type de plat. 

13. Permet de visualiser le nom technique de la recette. 

14. Permet de visualiser le nombre de rations définitives.  
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Une fois que l’on a créé les commandes clients, on peut les ouvrir en cliquant sur   

Une nouvelle fenêtre s’ouvre : 

 

 

 

 

1. Supprime une commande. 

2. Edite une commande. 

3. Exporte au format Excel une commande. 

4. Permet de créer les bons de livraison : 

 

Se référer à la fiche M3+S4 - Facturation clients pour la suite. 
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Lorsque l’on clique sur dans l’onglet « liste des commandes clients », on obtient : 

 

 

C’est un récapitulatif des produits et menus commandés.  


